MENU TRAITEUR

(DiNER » LUNCH CORPORATIF - OCCASION SPECIALE)

MARCHETHERESA.COM

PLATEAUX 10 PERSONNES
Foccacia aux tomates 25
Foccacia a I'huile d’olive, au romarin et a I'origan 20
Combo foccacia (tomate et huile d’olive) 23
Plateau de charcuterie 60
Prosciutto, cappicolo, salami, jambon italien, olives, roquette

Plateau de fromages 70
Suisse, cheddar, brie, crotonese, raisins

Sandwich baguette 40
Assortiment de charcuterie, provolone, laitue, tomates, balsamique

Crudités de légumes 35
Céleri, concombres, carottes, poivrons, brocolis, choux-fleurs, tomates cerises,

trempette au fromage bleu

Fruits assortis 45
Ananas, cantaloup, melon miel, fraises, melon d’eau et raisins

PANINI (commande minimum de 5) UNITE
Mortadella mozzarella fior di latte, pesto pistache, roquette 12
Prosciutto fromage provolone, confiture de figues et de balsamique, laitue 12
Saucisse italienne 12
saucisse grillée, poivrons rotis, oignons, caramélisés, mozzarella, pesto romarin

Charcuterie 12
prosciutto, capicollo, salami, provolone, tomates séchées, tapenade dolives noires

Escalope de poulet panée aubergine marinée, mayonnaise, laitue, tomates 12
SANDWICH CROISSANT (commande minimum de 5) UNITE
Jambon roti fromage suisse 7
Dinde pancetta, laitue, tomates 7
Oeuf bacon, fromage cheddar, jeunes épinards 7
Saumon fumé roquette, oignons rouges, tartinade de fromage a la creme aux capres 10
ENTREES

Mini arancini croquette de riz, mozzarella et parmesan (unité) 2
Bruschettas et cro(itons (500 mL) 10
Saumon fumé capres, oignons rouges, citron (pour 10 personnes) 40
Ailes de poulet sauce sriracha et miel (douzaine) 25
Ailes de poulet sauce a I'ail et miel (douzaine) 25
Boulettes de viande sauce tomate (10 unités) 35
Mini burger sliders (unité) 4
beeuf, sauce Theresa, fromage cheddar, oignons, cornichons, laitue

SALADES (Repas principale: 5 per. / Portion entrée: 8-10 pers. )

Maison laitue mixte, tomates cerises, concombres, vinaigrette balsamique 25
Roquette copeaux de parmesan, vinaigrette balsamique 30
César laitue romaine, cro(itons, bacon, parmesan 35
Caprese 35
tomates en tranches, mozzarella fraiche, roquette, basilic, huile d'olive, balsamique

Theresa tomates cerises, concombres, oignons rouges, olives noires, bocconcini, basilic 35
Pates orechiette, poivrons rouges et jaunes, olives noires, courgettes, oignons verts, ail 30
Pommes de terre grelot romarin, persil, ail, huile d’olive, bacon croquant 30
PATES (Repas principale: 5 per. / Portion entrée: 8-10 pers. )

Tortellini rosé 50
Penne rapini et saucisse 50
Penne sauce tomate et basilic 40
Penne bolognaise 45
Penne sauce crémeuse aux champignons 50
Macaroni et fromage 50
PATES FARCIES

Lasagna tomate et basilic (6 a 8 personnes) 60
Lasagna bolognaise (6 a 8 personnes) 70
Aubergines alla parmigiana (6 a 8 personnes) 70
PIZZA BLANCHE DEMI-METRE ~ METRE
Rapini Et Saucisses 33 66
Huile d'olive a I'ail r6ti, fior di latte, rapini, saucisse italienne,

tomates sechées, romarini

Patata 32 64
Pommes de terre tranchée, échalotes francaises, fior di latte,

fromage cambozola, pancetta, romarin

Mortadella 40 60
Pesto pistache et basilic, mortadella, burrata, olives vertes,

pistaches broyés, thym

Parma 38 76
Prosciutto, fior di latte, tomates cerises, pesto basilic, roquette

Funghi 30 60
Fior di latte, champignons, portobello, huile truffle, pesto romarin

Patate Et Saucisse 32 64
Huile d'olive a I'ail réti, saucisse,pommes de terre écrasées, mozarella

PIZZA ROUGES DEMI-METRE  METRE
Fromage 32 64
Sauce tomate, mozzarella

Pepperoni 37 74
Sauce tomate, mozzarella, pepperoni

Piccante 32 64
Sauce tomate, fior di latte, soppressatta, piments broyés,

olives noir, olives vertes, persil

Légume 38 76
Sauce tomate, fior di Latte, aubergines, courgettes, artichauts,

épinards, poivrons rouges rotis, tomates cerises, origan

Viande 39 78
Sauce tomate, fior di latte, saucisse italienne, pancetta,

pepperoni, salsa verde

Margherita 25 50
Sauce tomate, fior di latte, basilic, huile d’olive

Caprese 35 70
Sauce tomate, fior di latte, parmesan,

pesto basilic, roquette, réduction balsamique

Quattro Formaggi 38 76
Sauce tomate, mozzarella, parmesan, fior di latte, fromage cambozola

Champignons 36 72
Sauce tomate, mozzarella, champignons portobello, romarin

POISSONS & FRUITS DE MER

Calamars frits (5 personnes) 40
Salade de fruits de mer (1 Litre) 30
Salade de crabe goberge (1 Litre) 20
Coquille st-jacques (unité) 13
Crevettes papillon (13/15) Beurre au citron et a l'ail, chapelure (unité) 4
VIANDES

Escalope de poulet panée (unité) 7
Poulet au parmesan (unité) 10
Escalope de poulet sauce aux champignons (5 personnes) 50
Saucisse pepperonata (5 personnes) 40
Saucisses avec pommes de terre et oignons (5 personnes) 40
Roti de veau au jus (16-18 personnes) 160
Ossobucco de veau (minimum de 4 / prix a 'unité) 18
Jarret d’agneau braisé minimum de 6 / prix a I'unité) 16
Paté chinois (6-8 personnes) 60
ACCOMPAGNEMENTS (Servent 5 personnes)

Pommes de terre grelot roties au beurre au romarin 25
Riz aux légumes 20
Plateau de légumes grillés aubergines, courgettes, poivrons, asperges, oignons 30
Rapini a I'ail roti 35
VIENNOISERIE UNITE
Amandine 3.50
Croissants au beurre 3.25
Croissants au chocolat 3.50
Croissants aux pistaches 3.75
Brioche a la cannelle 3.75
DESSERT UNITE
Cannoli (choix: ricotta, chocolat, pistache) 4.50
Eclair (créme fouettée, ganache au chocolat) 4.50
Sfogliatelle 4.00
Tiramisu 6.50
Bombolone (choix: ricotta, chocolat, pistache) 5.50
Gateau au fromage et aux noisette 4.50
Queues de homard (ricotta) 6.00
PIZZA DESSERT DEMI-METRE ~ METRE
Pizza Cioccolato

nutella, creme anglaise, noisettes roties broyées, sucre glace 28 56
Pizza Pistacchi ricotta, creme de pistache, pistaches broyées 33 66
BISCUITS UNITE
Biscuit a la ricotta et au citron 2.75
Biscuit nutella 3
Biscuit pistache 3.25
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